
Année scolaire 2025 - 2026

- Pour les cycles 1, 2 et 3 -20ème

édition Une visite de fermea gagner !

Le tour du go
ut

en Hauts-de Franc
e !

Participez au 
concours
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la plus belle 
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des Hauts-de-Fran
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https://gastronomie-hautsdefrance.fr/enseignants/

Règlement et inscription sur

En partenariat avec



Les modalités de participation sont précisées dans le règlement disponible sur https://gastronomie-hautsdefrance.fr/enseignants
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Dans les eaux de la Manche et de la mer du Nord, plus de 70 espèces de poissons et crustacés sont pêchées le long des côtes des Hauts-de-France.  …xuaenga ,snipal issua siam ,sellialov ,snohcoc ,sehcaV
Dans les Hauts-de-France, près de la moitié des exploitations à de nombreuses spécialités culinaires de la région.

Les Hauts-de-France sont comme un potager géant mais sont aussi un incroyable verger. Récolté à la main ou à l’aide d’une machine, chaque produit est ramassé avec soin, pour préserver sa qualité.

Dans les Hauts-de-France, on croque la pomme sous toutes ses une large gamme de jus artisanaux. La région est aussi connue pour sa boisson chaude du petit-déjeuner : la chicorée. 

Le fromage est une des grandes spécialités des Hauts-de-France. 
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très nombreux à être fabriqués dans notre région.

Dans notre région, les gourmandises sont appréciées. Beaucoup de bonbons sont fabriqués ici, comme le Carambar 
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préserver les espèces menacées.
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PLACE À LA CRÉATIVITÉ... À VOS CRAYONS !

Pour les premiers
> Le transport et la visite d’une ferme pédagogique 
 sur une demi-journée (des réseaux Savoir Vert
 ou Bienvenue à la ferme).

Pour toutes
les autres classes
présentant
une œuvre
> Une surprise par enfant

Comité de Promotion Hauts-de-France
56, avenue Roger Salengro - BP 80039 -
62051 Saint-Laurent-Blangy Cedex
Tél : 03 21 60 57 86 - comite@hautsdefrance.chambagri.fr
https://gastronomie-hautsdefrance.fr/

https://gastronomie-hautsdefrance.fr/enseignants/

Règlement et inscription sur

Avec le soutien financier de

Pour les maternelles
Un livre animé ou un jeu

Pour les cycles 2
et les ULIS ÉCOLE
Une affiche
ou un set de table ludique

Pour les cycles 3,
les 6e et 5e SEGPA
et ULIS COLLÈGE
Un reportage vidéo
(2 minutes maximum)
ou une bande dessinée 

Avant le 13 février 2026
> Inscrivez votre classe en ligne sur le site :
 https://gastronomie-hautsdefrance.fr/enseignants/

Avant le 27 mars 2026
> Déposez ou envoyez votre œuvre
 au Comité de Promotion.

Mai et juin 2026
> Les lots seront remis et programmés
 durant cette période.

Créez avec votre classe votre chef-d’œuvre mettant en avant
les produits et la recette qui représentent le mieux votre village

ou votre ville des Hauts-de-France !

TROUVEZ
L’INSPIRATION

LE CALENDRIER LES RÉCOMPENSES  !

QUELQUES PISTES POUR VOUS AIGUILLER !

Alice et Théo, vos deux amis des Hauts-France,
ont créé des supports pour vous aider :
un poster, des livrets de jeux, un jeu de l’oie,
une carte… pour mieux identifier les produits cultivés
ou transformés dans la région Hauts-de-France.
Consultez-les pour imaginer votre plus belle recette.

Plus d’infos sur notre site internet : 
https://gastronomie-hautsdefrance.fr/enfants/

Pour les services
périscolaires
Un jeu
ou un set de table ludique


